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食品検査サービスカタログ
２０２３

食品検査項目

食品細菌検査
一般生菌数・大腸菌群数・大腸菌・大腸菌群数・黄色ブドウ球菌・真
菌数（カビ・酵母）・サルモネラ・腸炎ビブリオ・乳酸菌数・酵母
数・カビ数・セレウス・リステリア・モノサイトゲネス・耐熱芽胞菌
数・低温細菌数・他

※当社は迅速検査法を採用しています。
培地メーカー)
３M Japan（株）･キッコーマンバイオケミファ（株）･島津ダイアグノスティクス（株）

食品理化学検査
水分・水分活性・pH・塩分・糖分/Brix・食感分析（ゼリー強度
等・レオロジー分析）・他

食品細菌検査

理化学検査

拭き取り検査

拭き取り検査
一般生菌数・大腸菌群数・真菌・ATP・黄色ブドウ球菌・他

落下菌（コッホ法） / エアサンプラー
一般生菌数・大腸菌群数・真菌

食品検査サービスのご案内
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食品細菌検査

料金表1

※公定法での検査をご希望の場合は別料金となります。別途お問い合わせください。

理化学検査

拭き取り検査

料金表２
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※拭取＋培養プランの場合、別途出張旅費が発生いたします.



株式会社Y&Kコンサルティング
981-0911 宮城県仙台市青葉区台原１-１２-２４
URL https://yamada-co.com/

ご依頼方法

下記QRコードかURLからお問合せください。
メールの場合、 y＠yamada-co.com に直接ご依頼ください。

https://yamada-co.com/contact/

弊社ホームページのお問い合わせフォーム

お電話の場合は、022-703-0601までお問合せください。

平日9:00～18:00 (祝日除く)

お電話での お問い合わせ

お問い合わせ
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